Spaghetti mit Fleischsol3e

Das deftige Nudelgericht fur Grof3 und Klein!

Zutaten

400 g Spaghetti Glutano

300 g Hackfleisch

150 g Speck

50 g Karotten

50 g Sellerie

50 g Zwiebd

5 Esdl6ffel Tomatensol3e

1/2 Glas Wein (rot oder weild)
200 g Vollmilch

Portionen 4

Zubereitung

In einer Pfanne den kleingeschnittenen Speck anbraten, das kleingeschnittene Gemuise
hinzufiigen und ales etwas kécheln lassen.

Das Hackfleisch hinzufliigen und weiterkdcheln lassen. Sobald keine FlUissigkeit mehr in der
Pfanne zu sehen ist, mit dem halben Glas Wein aufgief3en und die Tomatensof3e und ein
bisschen Wasser hinzufiigen. Das Ganze einfach weiter kochen lassen, Salz und Pfeffer
hinzufiigen und immerzu etwas Milch hinzuftigen. Zum Schluss eventuell etwas K ochsahne
hinzufugen.

Die Spaghetti 10 Minuten lang bissfest garen. Mit der Fleischsof3e servieren.



