Penne mit Raucherlachssauce

Eine kostliche Alternative zu den gewdhnlichen Pastasaucen, die sich schnell zubereiten | &sst
und etwas ,, Meeresstimmung* auch in Ihre Kiche bringt.

Zutaten

400 g Penne Glutano
150 g Raucherlachs

50 g Butter

1 Becher Sahne

40 g Zwiebel

1 kleine Knoblauchzehe
Salz und Pfeffer

Portionen 4

Zubereitung

Die Zwiebel in feine Wiirfel schneiden und in der Butter andiinsten lassen nach einigen
Minuten den fein gehackten Knoblauch hinzufiigen. Den Lachsin Wirfel schneiden und in
den Topf geben. Kurz bei schwacher Hitze schwenken und mit der Sahne abldschen. Die
Sauce etwas einkochen lassen.

In der Zwischenzeit die Penne in Salzwasser a dente kochen. Die Lachssauce salzen und
Pfeffern und Uber die Nudeln giefien.

Tipp: Fur ein optisches Highlight sorgen frische Dillspitzen, die tUber die Penne gestreut
werden. Um die Sol3e zu verfeinern I6schen sie die angediinstete Zwiebel, den Knoblauch und
den Lachs mit etwas Weil3wein ab.



